Ministerul Educatiei
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OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL/DISCIPLINA: TURISM SI ALIMENTATIE
Etapa NATIONALA 2024

Profilul: Servicii
Clasa: a Xll-a

Barem de corectare si notare
¢+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul. |. TOTAL: 20 puncte
1.1. 10 puncte
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
d b c a b d a d d c
Pentru fiecare raspuns corect se acordé céte 1 punct. (10x1p=10 puncte)
.2. 6 puncte
a b c d e f
A F A F A A

Pentru fiecare raspuns corect se acorda céte 1 punct. (6x1p=6puncte)

1.3. 4 puncte
a.—-4;b.-5¢c.-1:d. - 2.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct. (4x1p=4puncte)

Subiectul. Il

I1.1. 24 puncte

a. 6 puncte

- mentinerea independentei si autonomiei financiare;

- nu se creeaza obligatii suplimentare (dobanzi, garantii);

- asigura pastrarea capacitatii intreprinderii de a contracta credite;
- constituie un mijloc sigur de acoperire a necesitatilor financiare.

Pentru oricare 3 avantaje precizate corect, se acordd céte 2 puncte. (3x2p=6puncte)

b. 6 puncte

- exprima valorile individuale ale caracteristicilor produsului;

- este avizata de catre o comisie de specialisti;

- are rol de etalon (de referinta).

Pentru fiecare caracteristica precizaté corect, se acorda céte 2 puncte. (3x2p=6puncte)
c. 6 puncte -
Cele mai utilizate plante aromate in condimentarea diferitelor preparate s 4 ¢ patrun;elw
leusteanul, madrarul, busuiocul, coriandrul, salvia, cimbrul, roz ﬁﬁhﬁ’\‘i“tgrh.onul,\
menta, feniculul, maghiranul, oregano, dafinul. g ]

Pentru oricare 6 plante aromate enumerate corect, se acorda céte 1 pun
d. 6 puncte

TOTAL: 30 puncte
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Masurile de reducere a solicitarilor fizice, pentru angajatii din hoteluri si restaurante:

- deprinderea unor tehnici de lucru care sa asigure: economia miscarilor; respectarea
succesiunii logice a miscarilor; dozarea efortului;

- programarea unor pauze care sa asigure un raport optim efort — pauza;

- utilizarea corecté a utilajelor si a echipamentelor;

- deprinderea tehnicilor de ridicare, coborare, tragere a obiectelor grele.

Pentru oricare 3 masuri de reducere a solicitarilor fizice precizate corect, se acorda céte 2
puncte. (3x2p=6puncte)

11.2. 6 puncte
1 2 3 4 5 6
conformitate | caracteristicilor | actionarilor | cumpararea vegetald bauturi

Pentru fiecare raspuns corect se acorda céate 1 punct. (6x1p=6puncte)

Subiectul. lll. TOTAL: 40 puncte
a. 1 punct

Fructele sunt alimente de origine vegetald, cu un continut bogat in glucide, saruri minerale,
vitamine si acizi organici, care au digestibilitate usoara.
Pentru rdspuns corect se acorda 1 punct. ( 1x1p=1 punct)

b. 9 puncte
e Bulbifere:
o ceapa
» arpagic
= ceaclama
= de apa
o praz
o usturoi
e Fructoase:
o rosii
o vinete
o ardei
o castraveti
o dovlecei
o pepeni
e Radacinoase:
o morcov
o patrunjel
o pastarnac
o telina
o sfeclarosie
o ridichi

Pentru oricare 3 exemple enumerate corect, pentru fiecare grupa, se acorda céte 1 punct.
(3x3p=9 puncte)

c. 10 puncte
Aspect Tuberculi intregi, uniformi, cu suprafatd netedd, cu forme
diferite, in functie de soi: rotunzi, ovali, alungiti, neincoltiti
Culoare Corespunzatoare soiului
Miros Specific A TEDUCT
Gust Nu se apreciaza gustul in stare cruda  A&% ./ @
Continut in Amidon (12-27%), Vitaminele B, C, P _§Id&kﬂ’8lﬁ=;m?na A\(numai
substante nutritive in cei cu miez galben), avand o v bar@ﬁuﬂﬂwaﬂma mare
decét a rddacinoaselor. T |
Pentru fiecare descriere corectd se acorda céte 2 puncte. ( 5x2p= unéte} 3
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(Se acorda punctaj maxim pentru oricare prezentare corecta a fiecarei caracteristici.)

d. 10 puncte

Forma Variaza in functie de specie, soi, grad de maturitate, fiind:
ovala, rotund-neregulatd, oval-alungitda, oval-piriforma, oval-
turtita, cilindro-conica, tronconica.

Consistenta Poate fi compacta, crocanta, fina.

Gustul Este caracteristic pentru fiecare specie si soi, fiind determinat
de compozitia chimica; poate fi: dulce, dulce-acrisor, acru, iute,
placut.

Aroma Existd ca atare sau se formeaza dupa recoltare; poate fi: bine
pronuntata, fina, specifica.

Starea de prospetime Se apreciaza dupa "aspectul viu” si gradul de turgescenta.

Pentru fiecare descriere corectd a celor 5 conditii de calitate se acordé cate 2 puncte.
(5x2p=10 puncte)
(Se acorda punctaj maxim pentru oricare descriere corecta a fiecarei conditii de calitate.)

e. 5 puncte

- deshidratarea (uscarea sau concentrarea sucului de rosii);

- sterilizarea;

- congelarea;

- murarea;

- marinarea.

Pentru fiecare metoda corect enumerata se acorda cate 1 punct. ( 5x1p=>5 puncte)

f. 5 puncte

e Pulpele de fructe — sunt semifabricate de fructe conservate temporar cu ajutorul
conservantilor chimici (ca bioxidul de sulf). Sunt utilizate pentru fabricarea unor
produse ca: marmelada, gem, sirop.

e Fructele uscate — se obtin prin uscare naturala sau artificiala. Se pot usca: piersicile,
caisele, prunele, merele, strugurii.

» Fructele congelate — se obtin prin congelarea fructelor la care se foloseste zahér
tos sau sirop, pentru protectia fructelor impotriva fenomenelor de oxidare,
mentinandu-le culoarea placuta si aroma.

» Dulceata de fructe — este produsul rezultat din fructe intregi sau din bucati fierte in
sirop de zahar, cu adaos de acizi alimentari si arome. Sortimentul de dulceatd de
fructe include: visine, cirese, caise, capsune, afine, portocale, gutui, nuci verzi.

¢ Gemul — este un produs gelificat, care se fabrica din fructe bogate in pectina.

e Marmelada — se obtine prin fierberea fructelor proaspete sau conservate cu zahar,
acizi alimentari si pectina. Sortimentul de marmelada cuprinde: marmelada din
portocale, caise, corcoduse sau amestec.

e Jeleul — se obtine prin fierberea sucurilor de fructe bogate in pectind, cu zahar si
adaos de acizi alimentari. Sortiment: din capsune, caise, coarne, gutui, portocale.

¢ Siropul de fructe — este siropul pregétit din suc natural de fructe aromate si zahar,
cu sau fara incalzire (uneori se adauga glucoza si acizi alimentari). Sortimentul
include: sirop din visine, zmeuré capsune, mure, afine Iéméi portocale

Fructele si siropul de zahar sunt sterlllzate ln recnpiente d%w@\m de tabla.
'He QNP'

?e 1N m?t oﬁeﬂ%
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