Ministerul Educaliei
Subigcte pentru — Etapa naticnala a Qlimpiadelor la disciplinele din arfa curriculara "Tehnologii® 2023

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGIH"
Etapa nationala

Profil: Servicii
Domeniul: Turism gi alimentatie
Clasa: a Xl-a

¢+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢+ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. 1. TOTAL: 20 puncte
A. Scriefi pe foaia de concurs litera corespunzéatoare raspunsului corect. (10 puncte)

1. Linia traditionald de autoservire este utilizatd pentru:

a) transportul, desfacerea si péstrarea la temperatura corespunzitoare a preparatelor
culinare si a bauturilor;

b) prezentarea, desfacerea si pastrarea la temperatura corespunzitoare a preparatelor
culinare si a bauturilor;

c) pastrarea rezervei de inventar necesar, a obiectelor de menaj, a accesoriilor diverse, a
listelor de preparate si bauturi;

d) prezentare, servire, transport si debarasare.

2.Utilajul folosit pentru prelucrarea primara a materiilor prime si auxiliare este:
a) marmita;

b) friteuza;

¢) mixer;

d) toaster.

3. Forma concurentei imperfecte in care existd un numaér redus de vanzatori ai unui bun
economic este:

a} monopson;

b) oligopson;

c¢) oligopol;

d) monopol,

4. Buna functionare a unitatii hoteliere presupune existenta a trei compartimente de baza:
a) receptia, etajul si tehnicul;

b) receptia, contabilitatea si tehnicul;

c) receptia, resursele umane si etajul;

d) marketingul, receptia si aprovizionarea.

5. Satisfacerea in conditii supericare a necesitétilor de consum si utilizare, reprezinté:
a) functie obiectiv;

b) functie premisa,

c) functie mijloc;

d) functie psihologica.

B. Stabiliti valoare de adevar pentru fiecare enunt si notati pe foaia de examen litera A’
daca apreciati ca enuntul este adevarat si litera ,F” daca apreciati ¢& enuntul este fals.
(10 puncte)

1. Blangarea este procesul de oparire usoara si rapida prin scufundarea materiei prime in
apa fiartd maximum 1 minut, '
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2. Tigaia basculantd este utilizatd pentru prepararea méancarurilor sotate, prijirea unor
produse si pregatirea unor mancaruri cu sos.

3. Informarea conducdtorului locului de muncéd despre orice situatie perturbatoare sau
generatoare de prejudicii reprezinta un drept al angajatului.

4. Acronimul SWOT provine din limba engleza, iar in limba romana poate fi tradus prin:
puncte tari, puncte slabe, oportunitati, avantaje.

5. Documentele interne sunt intocmite In cadrul entitatii si circula in interiorul acesteia.

Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte

1. Completati spatiile libere cu termenii potriviti: {14 puncte)

a) Cercetarea pietei, a nevoilor de utilizare sau de consum, constituie funclia
.............. (1)......., prin a cérei exercitare se urmareste oblinerea informatiilor cu privire la
pietele ............(D)uecrernen. ] IR [(C) NP . la ansamblul necesitatilor de consum
solvabile si insolvabile, darsila ............. (4 consumatorului.

b) Concurenta perfectad este un model al teoriei ........... () P . Acest model descrie o
forma ipotetica a ......... () P , In care nici un producator sau ......... (7). nu are

puterea de a influenta preturile de pe piata.

2. Raspundeti pe foaia de concurs, urméatoarelor cerinte. {16 puncte)

a) Documentele contabile pot fi clasificate dup& mai multe criterii. Precizati tipurile de
documente n functie de modul de completare.

b) Precizati sase metode de conservare a legumelor.

Subiectul. [Il. TOTAL: 40 puncte

Realizati un eseu structurat cu titlul Diversitatea unitatilor de cazare si alimentatie-element
important pentru satisfacerea nevoilor clientilor *, urmarind:

a. Enumerarea unitatilor de cazare cu activitate sezoniera si a unitafilor de alimentatie
de tip bar. {6 puncte)
b. Descrierea caracteristicilor constructive si arhitecturale precum si a serviciilor oferite
de hotelul apariament. {12 puncte)
c. Prezentarea duratei medii a sejurului, a segmentului de clienteld si a amplasarii
motelului. (6 puncte)
d. Descrierea caracteristicilor si a sortimentului de preparate si bauturi specifice
cofetériei. {12 puncte)
e. Prezentarea ambientului si decorului din cadrul restaurantului cu specific local,

{4 puncte)
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